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วธิแีขวนผลเมล่อนส ำหรับนักปลูกมือใหม่ 

การปลูกเมล่อนในโรงเรือน เราจะพนัตน้เมล่อนท่ีเชือกข้ึนตามแนวด่ิง จุดส าคญัท่ีตอ้งระวงัคือ     

การแขวนผลเมล่อนท่ีถูกตอ้ง เพราะหากด าเนินการผิดเม่ือผลเมล่อนมีน ้ าหนกัมากข้ึน จะท าให้ไปดึงให้ก่ิง

แขนงท่ีติดอยูก่บัลูกพบัลงหรือฉีกขาดได ้สารอาหารท่ีจะไปเล้ียงผลก็ส่งไปไม่สะดวก ผวิผลเมล่อนก็อาจจะ

ไปถูกบัล าตน้ ท าใหผ้วิผลเมล่อนของเราไม่สวย การแขวนผลเมล่อนท่ีถูกวธีิท าใหผ้ลไดรั้บแสง ห่างไกลโรค     

ผลสมบูรณ์ ผวิสวยงาม และสามารถจ าหน่ายไดร้าคาอีกดว้ย 

วธีิกำรแขวนผล และกำรคัดเลือก 

ก่อนท่ีเราจะท าการแขวนผลเมล่อน เราตอ้งคดัเลือกผลเมล่อน โดยเราจะคดัผลท่ีผิวสวย ไม่มีโรค 

และแมลง รูปทรงไข่ เป็นผลสมบูรณ์ท่ีสุดในตน้ ส่วนมากผลท่ีเราคดัเลือกจะอยู่ระหวา่งขอ้ท่ี 9-10 เม่ือคดั

ไดผ้ลท่ีดีท่ีสุดแลว้ ควรตดัท่ีเหลือทิ้งให้เหลือเพียงแค่ผลเดียวเท่านั้น เพื่อให้ผลเจริญเติบโตได้เต็มท่ี และ   

ง่ายต่อการจดัการดูแลรักษา 

1. ใหเ้ลือกผลท่ีมีรูปทรงรีคลายไขไ่ก่ เป็นผลท่ีสมบูรณ์ มีขนาดใหญ่ และไร้รอยขีดข่วน 
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2. ท าการผกูโยงเชือกส าหรับแขวนผลกบัคา้งใหแ้น่นโดยใชเ้ชือกท่ียาวเท่ากบัเชือกโยงตน้ ขนาดเชือกแขวน

ผลควรมีขนาดไมน้อ้ยกวา่ 3 มิลลิเมตร และใชเ้ชือกคลอ้งท่ีขั้วผลเพื่อรองรับน ้าหนกั โดยสามารถใชก้ารผกู

เชือกเป็นห่วง หรือใชต้วัคลอ้งผลพลาสติกก็ได ้

 

 

 

 

 

 

3. การแขวนผล ควรแขวนใหผ้ลตั้งฉากกบัล าตน้เมล่อนเพื่อป้องกนัการหกัพบัหรือฉีกขาดของกา้นผล และ

ท าใหส้ารอาหารเคล่ือนยา้ยไดส้ะดวก มีความสวยงาม ระดบัความสูงการแขวนลูกใหเ้สมอกบัขอ้ท่ีติดลูก 
 

 

 

 

 

 

4. ใบท่ีสมดุลต่อการเล้ียงผล 1 ผล คือประมาณ 20-25 ใบ (ในฤดูร้อน) ส่วนในฤดูฝน ฤดูหนาว ควรไวใ้บ 25-

30 ใบ เน่ืองจากแสงแดดฤดูหนาวจะน้อยกว่าฤดูร้อน เม่ือใบมีมากพอตามความตอ้งการก็ให้ตดัปลายยอด

ของตน้เมล่อนทิ้งไป เพื่อหยุดการเจริญเติบโตส่วนบน และใบดา้นล่างควรตดัออกประมาณ 3-5 ใบ เพื่อ

ความโปร่งและไม่เป็นท่ีสะสมของเช้ือโรค แมลงต่างๆ 
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5. ภายหลงัท่ีผสมเกสร 18 วนั ควรเพิ่มความเขม้ขน้ของปุ๋ยและปริมาณน ้ า เพื่อให้ผลเจริญเติบโตไดเ้ต็มท่ี 

และเสริมดว้ยการฉีดพ่นธาตุแคลเซียม โบรอน เพื่อช่วยส่งเสริมความแข็งแรงเซลล์พืช สามารถป้องกนัไม่

ใหผ้ล เถา และผลเมล่อนแตกไดง่้าย อตัรา 1-2 ซีซีต่อน ้า 1 ลิตร รวมกบัสารจบัใบท่ีมีประสิทธิภาพ พน่ทุกๆ 

5-7 วนั จนครบอายชุ่วงก่อนจะท าหวาน 

 

  กำรจัดกำรเมล่อน มีควำมละเอยีด และต้องใส่ใจในทุกๆ ข้ันตอน เพ่ือให้เกดิผลผลติทีม่ีคุณภำพ 

ส่งเสริมให้สำมำรถจ ำหน่ำยได้ในรำคำทีสู่ง คุ้มค่ำกบักำรลงทุน   


