
“พิรุณ 2” เป็นพันธ์ุที่ให้เนื้อสัมผัสที่อ่อนนุ่ม รสชาติดี 
นําไปทําขนมไทยได้หลายชนิด เช่น มันเชื่อม ตะโก 
แกงบวด ขนมหน้านวล บ้าบิ่น ขนมมัน และแปรรูปเป็น
มันสําปะหลังทอด

มนัสาํปะหลงัพนัธุใ์หม ่“พริณุ 2”
เป็นไดท้ ั�งพนัธุร์บัประทาน และพนัธุอ์ตุสาหกรรม

จังหวัดกําแพงเพชร 081 – 674 - 0426

จังหวัดนครราชสีมา อําเภอเสิงสาง

จังหวัดนครราชสีมา อําเภอสีคิ้ว

088 – 470 - 6139 และ 086 – 246 - 9109

081 – 879 - 5238

จังหวัดชลบุรี 089 - 834-9760

ศูนย์วิจัยพืชไร่ระยอง ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรมหาสารคาม ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรนครราชสีมา 
และในแหล่งปลูกมันสําปะหลังที่สําคัญ ดังนี้

แหลง่ทอ่นพนัธุ ์

จัดทําโดย สํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาต ิ(สวทช.) โทรศัพท์ 02 117 6472

จังหวัดฉะเชิงเทรา 086 – 520 – 7547

จังหวัดระยอง 081 – 940 – 5565

จังหวัดสุพรรณบุรี 081 – 981 - 2613

ยอดสีเขียวอ่อน ก้านใบสีแดง ลักษณะทรงต้นตั้งตรง ผลผลิตเฉล่ีย 
5.8 ตันต่อไร่ ปริมาณแป้งในหัวสด 24.7 เปอร์เซ็นต์ หัวแบบทรงโคน 
หรือดอกบัวตูม ก้านหัวส้ัน ตัดหัวง่าย เปลือกหัวสีน้ําตาลเข้ม เนื้อหัว
สีขาว เส้นใยน้อย

จุด เด่น  : ใ ห้ ผ ลผ ลิ ตหั ว สด สู ง ก ว่ า         
พันธ์ุห้านาที เมื่อปลูกในสภาพไร่แบบอาศัย
น้ําฝนอย่างเดียว ทรงต้นสวย มีก้านหัวส้ัน   
ทําให้ตัดหัวง่ าย เหมาะสําหรับปลูกใน        
ดินเหนียวสีแดงมากที่ สุด รองลงมา คือ       
ดินร่วนปนเหนียว และดินเหนียว สีดํ า       
เมื่ อนํ าหัวไปนึ่ งห รือเชื่ อมให้ เนื้ อ สีขาว    
รสชาติ อ ร่ อ ย  เ นื้ อ สั ม ผั สนุ่ ม  ไ ร้ เ ส้ี ยน             
มั น สํ า ป ะ ห ลั ง พั น ธ์ุ นี้ เ ป็ น ไ ด้ ทั้ ง พั น ธ์ุ
รับประทาน และพันธ์ุอุตสาหกรรม

มนัสําปะหลงัพนัธุ ์“พริุณ 2” พัฒนาขึ้นจากความร่วมมือของ   
กรมวิชาการเกษตร สถาบันชีววิทยาศาสตร์โมเลกุล มหาวิทยาลัยมหิดล 
และศูนย์พันธุวิศวกรรมและเทคโนโลยีชีวภาพแห่งชาติ โดยการสนับสนุน
งบประมาณการวิจัยจากสํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
แห่งชาติ ตั้งแต่ พ.ศ. 2549 จากลูกผสมมันสําปะหลัง รุ่นที่ 1 ระหว่าง
พันธ์ุห้วยบง 60 ผสมกับ พันธ์ุห้านาที

ลําดบัที( 74


